
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Céleri vinaigrette

Chipolata label rouge
Purée de pomme de terre

Samos
Compote de pommes HVE

Salade de penne BIO au
pesto

Omelette nature BIO
Courgettes BIO à la crème

Yaourt à boire BIO à la
vanille

Clémentine MCB

Salade de maïs BIO

Ragout de veau nustrale

Mimolette
Moelleux au chocolat

Salade italienne

Aiguillette de colin sauce
tomate origan

Semoule BIO aux petits
légumes

Yaourt BIO à la fraise
Kiwi

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de nouilles pistou et
pignon

Boulette de volaille au jus
Brocolis BIO au Boursin

Leerdammer mini
Crème dessert BIo au chocolat

Salade verte + œuf ODF

Tartiflette végétarienne

Port-Salut
Cake au citron

Carottes râpées
vinaigrette

Nuggets de poisson
Torsades BIO à la

provençale

Fromage blanc BIO
Compote BIO pomme

banane

SEMAINE DU 10 NOVEMBRE 2025

SEMAINE DU 03 NOVEMBRE 2025

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE



MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pois chiche vinaigrette

Steak du fromager
Purée de carottes CE2 à la

crème

Brie
Clémentine MCB

Pâté en croute

Sauté de bœuf
Petit pois au jus

Petit-suisse aux fruits BIO
Pomme golden

Haricots verts CE2 
au brocciu AOP

Lentilles BIO au figatellu

Yaourt nature BIO
Moelleux chataîgne

Carottes râpées à la fêta
AOP

Cube de saumon sauce
crème

Pommes de terre vapeur
persillées

Kiri
Liégeois BIO chocolat

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Samoussa

Oeufs brouillés ODF au fromage
Haricots verts CE2 à l’huile

d’olive

St moret BIO
Crème caramel

Radis + beurre

Gratin de coquillettes BIO
au jambon

Picon
Compote BIO pomme poire

Concombre BIO vinaigrette

Couscous au boeuf
Semoule BIO

Cantal Jeune
Cookies aux pépites de chocolat

Salade tomate thon maïs
olives

Filet de poisson blanc
meunière

Purée de pomme de terre

Yaourt à boire BIO vanille
Banane BIO

SEMAINE DU 17 NOVEMBRE 2025

SEMAINE DU 24 NOVEMBRE 2025 

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

MENU CORSE



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Céleri vinaigrette

Chipolata label rouge aux
herbes

Purée de pomme de terre

Samos

Compote HVE

Salade de penne BIO au
pesto

Omelette nature BIO

Courgettes BIO à la crème

Yaourt à boire BIO à la
vanille

Clémentine MCB

Haricots verts CE2 vinaigrette

Boeuf à l’oignon

Riz BIO pilaf

Edam BIO

Flan à la vanille

Salade de maïs BIO

Ragout de veau nustrale

Mimolette

Moelleux au chocolat

Salade italienne

Aiguillette de colin sauce
tomate origan

Semoule BIO aux petits
légumes

Yaourt BIO à la fraise

Kiwi

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de nouilles pistou et
pignon

Boulette de volaille au jus

Brocolis BIO au Boursin

Leerdammer mini

Crème dessert BIo au chocolat

Salade crétoise à la féta AOP

Hoki sauce hollandaise revisitée

Riz BIO créole

Cantadou

Raisin

Salade verte + œuf

Tartiflette végétarienne

Port-Salut

Cake au citron

Carottes râpées
vinaigrette

Nuggets de poisson

Torsades BIO à la
provençale

Fromage blanc BIO

Compote BIO pomme
banane

SEMAINE DU 03 NOVEMBRE 2025

SEMAINE DU 10 NOVEMBRE 2025

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

AFIN D’AMÉLIORER NOTRE PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES INFÉRIEURES À 3

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4
0 1 2 3 4 0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4
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0 1 2 3 4

0 1 2 3 4
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0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pois chiche vinaigrette

Steak du fromager

Purée de carottes CE2 à la
crème

Brie

Clémentine MCB

Pâté en croute

Sauté de bœuf

Petit pois au jus

Petit-suisse aux fruits BIO

Pomme golden

Betteraves BIO vinaigrette

Rôti de veau au jus

Penne BIO semi complète

Petit fromage blanc

Pêche au sirop

Haricots verts CE2 à la brousse
AOP

Lentilles BIO au figatellu

Yaourt nature BIO

Moelleux chataigne

Carottes râpées à la fêta
AOP

Cube de saumon sauce
crème

Pommes de terre vapeur
persillées

Kiri

Liégeois BIO chocolat

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Samoussa

Oeufs brouillés ODF au fromage

Haricots verts CE2 à l’huile
d’olive

St moret BIO

Crème caramel

Radis + beurre

Gratin de coquillettes BIO
au jambon

Picon

Compote BIO pomme poire

Salade riz BIO jambon de dinde et maïs

Emince de poulet au jus

Flan de potiron à la tomme de savoie
IGP

Yaourts aux fruits BIO

Kiwi

Concombre BIO vinaigrette

Couscous au boeuf

Semoule BIO

Cantal Jeune

Cookies aux pépites de chocolat

Salade tomate thon maïs
olives

Filet de poisson blanc
meunière

Purée de pomme de terre

Yaourt à boire BIO vanille

Banane BIO

SEMAINE DU 17 NOVEMBRE 2025

SEMAINE DU 24 NOVEMBRE 2025 

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

AFIN D’AMÉLIORER NOTRE PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES INFÉRIEURES À 3

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4
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0 1 2 3 4
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